
Weihnachtsfeiern



Wir würden uns freuen, wenn Sie sich auf den folgenden Seiten einen ersten Eindruck 
über unsere Locations verschaffen und Ihnen bei Interesse die verschiedenen Säle bei 
einem persönlichen Besichtigungstermin zeigen zu können.

Aufgrund unserer Erfahrung in der Organisation von Großveranstaltungen (Public Viewing), 
Stadtfesten und Hochzeiten, sind wir in der Lage auch Ihr Event zu einem unvergesslichen 
Ereignis für Sie, Ihre Mitarbeiter, Freunde und Kunden zu gestalten. 

P lanen Sie mit uns 
         Ihre Weihnachtsfeier



Der Festsaal Boelerheide ist eine moderne und vielfältige Veranstaltungs- 
und Tagungsörtlichkeit in zentraler Lage.

Die 350 m2 großen Räumlichkeiten beeindrucken durch die helle und 
freundliche Architektur sowie eine stilvolle Ausstattung. Die 50 m2 große 
Bühne bietet ausreichend Platz für Bands und andere Darbietungen. 

FESTSAAL BOELERHEIDE

Mögliche Personenzahlen:
 ·  80- 250 sitzend
   davon 80-180 an runden Tischen
   80- 250 an eckigen Tischen
 ·  bis zu 300 Personen mit Stehtischen
 ·  bis zu 500 Personen ohne Bestuhlung 

und Tische

Besondere Vorzüge
 ·  professionelle Musikanlage
 · großzügige Tanzfläche
 ·  Video Beamer mit VGA-Anschluss
 · dimmbare Kronleuchter
 · LED Ambiente-Beleuchtung
 · große Bühne (10 x 4 Meter)
 ·  Behinderten- und Rollstuhlgerecht
 ·  Kostenlose Parkplätze



F E S TS A A L  H AG E N

Aus 50 Metern Höhe genießen Sie in unserem „Festsaal Hagen“ einen 
atemberaubenden Blick auf die Stadt und das Umland von Hagen.

Ein modernes und freundliches Ambiente mit fußläufiger Erreichbarkeit 
zur Innenstadt und zur Volme, macht diese Location zu einem außer- 
gewöhnlichen Treffpunkt in zentraler Lage. Der großzügige Eingangs- 
bereich eignet sich perfekt für einen Sektempfang Ihrer Gäste. 

Besondere Vorzüge
 · dimmbare Kronleuchter
 · LED Ambiente-Beleuchtung
 ·  Ausblick auf die Hagener Innenstadt 

und auf die Volme
 · zentrale Lage zur Innenstadt
 ·  mehr als 400 kostengünstige Park-

plätze im anliegenden Parkhaus

Mögliche Personenzahlen
 · 80-200 Gäste sitzend
   davon 80 -150 an runden Tischen
   80 - 200 Gästen an eckigen Tischen
 · 90 - 200 Personen stehend



S K Y R O O M  H AG E N

Der SkyRoom Hagen bietet einen atemberaubenden Panoramablick 
auf die Hagener Innenstadt und das Umland.
 
Hochwertige Kronleuchter schmücken die Decke und verleihen dem 
Saal ein Ambiente der ganz besonderen Art. Genießen Sie einen 
unvergesslichen Abend über den Dächern von Hagen. Dieser Saal 
wird Sie bestimmt verzaubern.

Mögliche Personenzahlen
 · 50 - 90 Personen sitzend
 · bis 120 Personen stehend

Besondere Vorzüge
 · dimmbare Kronleuchter
 · LED Ambiente-Beleuchtung
 ·  Ausblick auf die Hagener Innenstadt 

und auf die Volme
 · zentrale Lage zur Innenstadt
 ·  mehr als 400 kostengünstige Park-

plätze im anliegenden Parkhaus



B O W L I N G  LO U N G E

Genießen Sie im privaten Kreise Ihrer Mitarbeiter oder Freunde ein 
modernes und gemütliches Ambiente verbunden mit einer sportlichen 
Freizeitgestaltung. Unsere neu gestaltete„Bowling Lounge“ verfügt über 
4 Bowlingbahnen und bietet Platz für geschlossene Gesellschaften 
von 25 bis 100 Personen.
Sie sind auf der Suche nach einer etwas anderen Privat- oder Firmenfeier? 
Dann sind Sie in der Bowling Lounge genau richtig!

Einzelne Bahnen sind für 6-8 Personen 
buchbar.
 ·  insgesamt 4 Bowlingbahnen für bis 

zu 32 Spieler gleichzeitig.
 ·  2 Bahnen für Kinder geeignet 

(die Seiten können hochgefahren  
werden).

Mögliche Personenzahlen
 · 25 - 70 Personen sitzend
 · 50 - 100  Personen stehend



Augenblicke festhalten
Wir vermitteln Ihnen auch gerne einen professionellen Fotografen, um Ihre 
besonderen Augenblicke für immer festzuhalten.

Fruchtig und exotisch
Für die, die es fruchtig und exotisch mögen, bieten wir auch eine Cocktailbar 
an. Ein Barkeeper wird Ihnen eine Auswahl an erstklassigen Cocktails servieren.

Der Gast ist König
Unser professionelles und freundliches Team von 
Servicemitarbeitern kümmert sich um Ihr Wohlergehen.

W ir sorgen für Ihre Unterhaltung
Mit Vergnügen unterstützen wir Ihre Planung für ein 
individuelles Unterhaltungs- und Begleitprogramm 
(Musiker, Bands, DJ‘s, Comedians).



Für das leibliche Wohl

Auf den nächsten Seiten finden Sie 
weihnachtliche Büffetvorschläge 
für Ihr Event.

Für jeden Gaumen ein Genuss.

Natürlich können Sie sich auch ein 
individuelles Büffet nach Ihren 
Wünschen zusammenstellen 
lassen.

An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Mozzarellaspieße mit Cocktailtomaten und frischem Basilikum
· Mini-Wraps mit Chinakohl, Putenbruststreifen und Salsa
· Zarte Putenbrust an fruchtigem Orangenvinaigrette
· Gegrillte Auberginenscheiben mit Knoblauch
· Geflügelspieße mit Curry-Ananas-Dip
· Zucchinistrudel mit Aiolidip
· Baby-Zucchini mit Frischkäse

An der Salatbar:
· Weihnachtlicher Wirsingsalat
· Pastasalat „al dente“ mit Zucchiniecken
·  Bunte Rohkostvariation mit erlesenen Dressings
· Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an:
· Ganzer Königsputer vor Ort tranchiert, an Johannisbeersauce
· Rindergulasch mit Kidneybohnen und Paprikastreifen
· Westfälischer Grünkohl vegetarisch
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Helle Spiralnudeln, in Butter geschwenkt
· Gedämpfter Butterreis mit frischer Petersilie
· Bunte Gemüsepfanne mit Kräutern der Provence
· Schlesisches Sauerkraut

Dessertvariation (optional):
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce
· Süße Panna Cotta mit Glühweinkirschen
· Französische Mousse au Chocolat mit Sahnehaube

Speisenvorschlag A Ab 40 Personen



An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Gemischte Antipastivariation mit Parmaschinken und Mailänder Salami
· Hähnchenbruststeaks in Knuspermantel
· Mini-Wraps mit Chinakohl, Putenbruststreifen und Salsa
· Blätterteigstrudel Försterin mit Spitzkohl-Pilz-Füllung
· „Italia“-Blätterteigtaschen mit Tomate und Käse gefüllt
· Scheiben vom Cocktailbrot mit Peppadew-Käse
·  Vegetarische Mini-Wraps mit Ruccola, Tomate und Sauerrahm gefüllt
· Käsesticks mit frischem Obst garniert

An der Salatbar:
· Raffinierter Ravioli-Pfifferling-Salat
· Angemachter Lauchsalat mit Curry und Ananas
· Pastasalat „al dente“ mit Zucchiniecken
· Bunte Rohkostplatte mit erlesenen Dressings
Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an:
· Hähnchengeschnetzeltes in Champignon-Rahm-Sauce
· Zarte Putensteaks in Tomaten-Mozzarella-Sauce
· Mini-Rinderrouladen in dunkler Rouladensauce
· Vegetarische Penne mit Ruccola, Tomate, Zucchini und Knoblauch
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Helle Bandnudeln in Butter geschwenkt
· Gebratene Gemüsepfanne mit Kräutern der Provence
· Gedämpfter Rotkohl mit feinen Apfelstückchen

Dessertvariation (optional)
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce 
· Süße Panna Cotta mit Himbeersauce
· Weihnachtliche Adventscreme

An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Baby-Zucchini mit Frischkäse gefüllt
· Zartes Puten-Carpaccio an Oragnenvinaigrette
· Mini-Geflügelspieße mit Curry-Ananas-Dip
· Blätterteigtaschen mit pikanter Hackfleischfüllung
· Waldpilzpesto „Försterin“ auf Sauerteigbrot
· Schwarzbrottaler mit Frischkäse
· Blätterteigstrudel mit Zucchinifüllung und Aiolidip
· Gemischte Antipastispezialitäten vegetarisch

An der Salatbar:
· Bunte Rohkostvariation mit erlesenen Dressings
· Angemachter Waldorfsalat mit Früchten und Nüssen
· Vitaminsalat mit Karottenstreifen
· Frisch gehobelter Weißkrautsalat
Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an:
· Weihnachtliche Entenkeulen mit Orangensauce
· Putengeschnetzeltes in Curry-Ananas-Sauce
· Zarte Buntbarschfilets an Brunnen-Kresse-Sauce
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Gedämpfter Butterreis mit frischer Petersilie
· Gedämpfter Rotkohl mit Apfelstückchen
· Bunte Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise

Dessertvariation (optional):
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce
· Süße Panna Cotta mit Orangensauce
· Weihnachtsmousse mit Lebkuchensplit

Speisenvorschlag CSpeisenvorschlag B Ab 40 PersonenAb 40 Personen



An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Mozzarellaspieße mit Cocktailtomaten und frischem Basilikum
· Mini-Wraps mit Chinakohl, Putenbruststreifen und Salsa
· Zarte Putenbrust an fruchtigem Orangenvinaigrette
· Gegrillte Auberginenscheiben mit Knoblauch
· Geflügelspieße mit Curry-Ananas-Dip
· Zucchinistrudel mit Aiolidip
· Baby-Zucchini mit Frischkäse

An der Salatbar:
· Weihnachtlicher Wirsingsalat
· Pastasalat „al dente“ mit Zucchiniecken
· Bunte Rohkostvariation mit erlesenen Dressings
Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an:
· Ganzer Königsputer, vor Ort tranchiert, an Johannisbeersauce
· Putengeschnetzeltes in Champignon-Rahm-Sauce
· Rindergulasch mit Kidneybohnen und Paprikastreifen
· Westfälischer Grünkohl vegetarisch
· Vegetarische Tortellini mit Käse-Sahne-Sauce
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Helle Spiralnudeln, in Butter geschwenkt
· Gedämpfter Butterreis mit frischer Petersilie
· Bunte Gemüsepfanne mit Kräutern der Provence
· Schlesisches Sauerkraut

Dessertvariation (optional):
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce
· Süße Panna Cotta mit Glühweinkirschen
· Französische Mousse au Chocolat mit Sahnehaube

Speisenvorschlag A Ab 80 Personen



Ab 80 Personen

An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Gemischte Antipastivariation mit Parmaschinken und Mailänder Salami
· Hähnchenbruststeaks in Knuspermantel
· Mini-Wraps mit Chinakohl, Putenbruststreifen und Salsa
· Blätterteigstrudel „Försterin“ mit Spitzkohl-Pilz-Füllung
· „Italia“-Blätterteigtaschen mit Tomate und Käse gefüllt
· Scheiben vom Cocktailbrot mit Peppadew-Käse
· Vegetarische Mini-Wraps mit Ruccola, Tomate und Sauerrahm gefüllt
· Käsesticks mit frischem Obst garniert

An der Salatbar:
· Raffinierter Ravioli-Pfifferling-Salat
· Angemachter Lauchsalat mit Curry und Ananas
· Pastasalat „al dente“ mit Zucchiniecken
· Bunte Rohkostplatte mit erlesenen Dressings
 Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an
· Gebratene Putenbrust, vor Ort tranchiert mit Cassissauce
· Hähnchengeschnetzeltes in Champignon-Rahm-Sauce
· Zarte Putensteaks in Tomaten-Mozzarella-Sauce
· Mini-Rinderrouladen in dunkler Rouladensauce
· Spinatlasagne mit Champignons und Streifen vom Räucherlachs
· Vegetarische Penne mit Ruccola, Tomate, Zucchini und Knoblauch
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Helle Bandnudeln in Butter geschwenkt
· Cremige Rahmkartoffeln
· Gebratene Gemüsepfanne mit Kräutern der Provence
· Gedämpfter Rotkohl mit feinen Apfelstückchen

Dessertvariation (optional):
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce
· Süße Panna Cotta mit Himbeersauce
· Weihnachtliche Adventscreme

Speisenvorschlag B
An kalten Vorspeisen bieten wir an:
· Baby-Zucchini mit Frischkäse gefüllt
· Zartes Puten-Carpaccio an Oragnenvinaigrette
· Mini-Geflügelspieße mit Curry-Ananas-Dip
· Blätterteigtaschen mit pikanter Hackfleischfüllung
· Waldpilzpesto „Försterin“ auf Sauerteigbrot
· Schwarzbrottaler mit Frischkäse
· Blätterteigstrudel mit Zucchinifüllung und Aiolidip
· Gemischte Antipastispezialitäten vegetarisch

An der Salatbar:
· Bunte Rohkostvariation mit erlesenen Dressings
· Angemachter Waldorfsalat mit Früchten und Nüssen
· Vitaminsalat mit Karottenstreifen
· Frisch gehobelter Weißkrautsalat
·  Dazu reichen wir einen gemischten Brot- und Brötchenkorb mit guter 
Butter und Kräuterbutter.

An warmen Speisen bieten wir an:
· Weihnachtliche Entenkeulen mit Orangensauce
·  Putengeschnetzeltes in Curry-Ananas-Sauce
· Zarte Buntbarschfilets an Brunnen-Kresse-Sauce
· Vegetarische Spinatlasagne mit Champignons und Knoblauch
· Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken
· Gedämpfter Butterreis mit frischer Petersilie
· Salzkartoffeln mit Gartenkräutern
· Gebratene Bohnen ohne Speck
· Gedämpfter Rotkohl mit Apfelstückchen
· Bunte Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise

Dessertvariation (optional):
· Fruchtige Caipirinhamousse
· Frische Obstplatte mit Vanillesauce
· Süße Panna Cotta mit Orangensauce
· Weihnachtsmousse mit Lebkuchensplit

Speisenvorschlag C Ab 80 Personen



Unser Service 

Wir vereinbaren mit jedem unserer Kunden ein persönliches Beratungsgespräch, 
da jede Veranstaltung individuell geplant wird. So haben Sie die Möglichkeit 
ein maßgeschneidertes Angebot für Ihre Veranstaltung zu erhalten.

Ihr Ansprechpartner
Tim Schneider
Mobil.: 0 160 / 90 62 42 87

Wir freuen uns auf Sie.




